
SALATE
Heringssalat-Variationen

von klassisch bis vegan

Shrimps-Cocktail
köstlich marinierte Shrimps ∙ Zitrone ∙ Salat-Bouquet

Bootshaus-Salat
bunte Blattsalate ∙ Baby Birne ∙ saisonales Gemüse ∙ Cranberrys ∙ geröstete Nüsse

SUPPE
Bouillabaisse

Kabeljau ∙ Black Tiger Garnele ∙ Calamari ∙ Oktopus ∙ Muscheln ∙ Gemüse ∙ Tomaten-Concassée

HAUPTSPEISEN
Bootshaus-Paella

Kabeljau ∙ Black Tiger Garnele ∙ Calamari ∙ Oktopus ∙ Muscheln ∙ Gemüse ∙ Safranreis

Fish & Chips „Oxford: Cambridge”
Wildfang Kabeljaufilet im Backteig ∙ Super-Crunch Pommes ∙ Limetten-Mayo Dip ∙ Erbsendip ∙ Malt Vinegar extra

„Gentle Chick“
gegrillte Hühnerbrust ∙ mediterran gewürzt ∙ würzige Peperonata ∙ Super-Crunch-Pommes

Bootshaus-Gnocchi
herrliche „Chicche di Patate“ ∙ Bärlauch ∙ Parmesan

DESSERTS
Landtmann’s Original Mehlspeis' Variation

Mini-Topfenknödel mit Beerenröster

HERINGSSCHMAUS
5.3.2025 ab 18:30 Uhr

Preis p.P. € 75,- inkl Gedeck

BUFFET

JETZT

RESERVIEREN


