
NICE TO
MEAT YOU!
STEAKWOCHEN IM BOOTSHAUS

Der krönende Abschluss

ROASTED BONE MARROW | A	 13,9
Markknochen längs halbiert ∙ geröstet ∙ Meersalz ∙ getoastetes Öfferl Bio Schwarzbrot 

SURF & TURF  B | G DIE LEGENDE	 27,- 
250g Sirloin-Steak vom österreichischen Weiderind ∙ perfekt rosa gegrillt ∙ 
Black Tiger Garnelen ∙ Meersalz

250G SIRLOIN-STEAK | G	 21,-
Huftsteak vom österreichischen Weiderind ∙ perfekt rosa gegrillt ∙ Meersalz 

BEEF PRIME RIB G | M | L | O	 27,9
original US-Beef ∙ marmoriert ∙ getrüffeltes Erdäpfelpüree ∙ Baby-Carrots

STEAK SANDWICH A | C | G | M | L | O	 19,9
Für ein Ruderbrot ist immer Platz!
rosa gegrilltes Flank Steak ∙ ofenfrisches Baguette ∙ Ruccola Salat ∙ Chimichurri ∙ 
White BBQ Sauce ∙ Super Crunch Pommes

RUDERER IM HEMD GLUTENFREI C | F | G | H	 11,5
warmes Schoko-Mandel-Törtchen ∙ Schokosauce ∙ Schlagobers

 
TRÜFFEL-ERDÄPFEL PÜREE | G	 6,5
SUPER CRUNCH POMMES 	 5,5
GRILLGEMÜSE | L	 5,5
BUTTERKAROTTEN | A	 5,5
SMALL CAESAR SALAD A|C|G|M	 5,5

CAFÉ DE PARIS BUTTER D | G	 2,5
PFEFFERSAUCE G | M | L | O	 3,5
CHIMICHURRI | L Chef‘s choice!	 3,-
WHITE BBQ SAUCE C | G | M | L | O	 3,-
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